


WINA MARKOWE:

»,Bianco” — vermouth bialy

,, Nokturn” — czerwone slodkie
,Koncertowe” — biale stodkie — maderyzowane
,,Ostrowskie” — biale stodkie

,,Nefris” — czerwone polstodkie
,,Carmen” — czerwone bardzo stodkie
,Reneta Wielkopolska’” — biale bardzo stodkie

., Raiskie” — biale slodkie

WINA POPULARNE:

biate stodkie

czerwone stodkie

NAPOJE GAZOWANE:

Oranzada ,,Wyborowa”
»Mandarynka”
,,Fiesta” ~— napdj pomaranczowy

,»Frutella” — napéj cytrynowy

WYROBY CUKIERNICZ!::

Krowka popularna
Toffi mleczne

Galaretka owecowa

Ponadto OZPS produkujg: wyroby wedlinarskie na potrzeby
m. Ostrowa.

Nasz adres:
Ostrowskie Zaklady Przemystu Spozywczego
Ostrow Wielkopolski
ul. Partyzancka 10—14
Telex: 046375

PSP Koscian 1429 5 85 1.000 S-14/1195




Z, perspektywy czasu minionegd

W ciggu 30 lat istnienia i produkcyjnej dzialalnoéci, Ostrowskie Za-

kiady Przemysiu Spozywczego wrosly w przemystowy krajobraz miasta,
staly sie czescig jego historii i to zaréwno tej dawnej, siegajacej poczat-
koéw budowy obiektéw stanowigcych podstawe dzialania, jak i tej w kto-
rej wiekszo$é z nas uczestniczyla, ksztaltujae przemiany spoleczne, po-
lityczne i gospodarcze w nowych, powojennych, socjalistycznych stosun-
kach ustrojowych. XXX lecie istnienia OZPS, obchodzimy w jubileuszo-
wym roku 40-lecia Polski Ludowej.

Historie Ostrowskich Zakladéw Przemystu Spozywczego — tworzyli
ludzie. Tworzyli ja z wysilkiem i w warunkach o wiele trudniejszych
niz wspoéiczesne. Warto wiec przypomnieé jak sie ta historia zaczynata.

Utworzone przed 30-laty, przedsiebiorstwo nazwane Ostrowskimi Za-
ktadami Przemysiu Terenowego, otrzymalc we wiadanie kilka obiektéw
o réznorodnym przeznaczeniu produkecyjnym i ustugowym.

Maszyny i urzadzenia mocno juz wyeksploatowane znajdowaty sie w bu-
dynkach wiekowych, rozrzuconych w réznych punktach miasta.

Mialy te zaklady za soba czesto wieloletnie tradycje produkeyjne, zwig-
zane z poczatkami uprzemyslowienia miasta w XIX w. i poczatkach
XX wieku. Shuzyly one niegdy$ rozwijajagcemu sie miastu, dawaty prace
czeSci mieszkancé6w Ostrowa.

Zaklady te nie byly jednak przygotowane do nowej roli, jaka miaty
spelnia¢é w nowych powojennych i ustrojowo-spotecznych warunkach.
Z malych kilkuosobowych, rzemie$lniczych warsztatow, -mialy sie teraz
te obiekty przeksztalcié w panstwowe przedsiebiorstwo, a przede wszy-
stkim od poczatku staé sie podstawg rozwoju produkeji przemystowej.

Medal pamigtkowy



Pierwsze lata

skiad Ostrowskich Zakladéw Przemyslu Terenowego — na podsta-

wie uchwaly Prezydium Miejskiej Rady Narodowej w Ostrowie Wikp.
2 dnia 13.03.1955 r. — weszly poczatkowo cztery, a nastepnie dalsze trzy za-
klady. Byly to: Zaklad Drzewny, Drukarnia, Octownia, Wytwérnia Wéd Ga-
zowanych, Masarnia, Zaklad Krawiecko-Kusnierski, Wytweérnia Sokéw.
Przedsiebiorstwo mialo charakter wielobranzowy i poza produkcjg spo-
zywczg i odziezowq prowadzito takze dziatalno$é typu ustugowego.

Do najstarszych obiektow, jakie weszly w sklad majatku przedsigbior-
stwa w ciggu 1955 r., nalezaty:

Drukarnia — zalozona w 1851 roku, Zaklad Drzewny — dawniejszy
tartak Dymalskiego, istniejacy od 1884 roku; Octownia, w ktoérej pierwsza

produkcje octu uruchomiono w 1890 roku.

Pozostate zaklady, z wyjatkiem stosunkowo nowej masarni, pochodza
z okresu miedzywojennego i zlokalizowane byly w budynkach starych, dzi-
siaj majacych juz ponad 100 lat.

Poczatek dzialalnosci nastapil 1.08.1955 roku tylko w czterech zakla-
dach: Wytworni Sokéw przy ul Partyzanckiej (po przebudowie bedacej
dzisiaj siedziba dyrekcji), Wytwérni Woéd Gazowanych przy ul. Starotar-
gowej (od kilkunastu lat juz nieczynnej), Drukarni (przed kilku laty prze-
kazanej do Kaliskiej Drukarni Akcydensowej) oraz w Zakladzie Drzew-
nym (oddanym w 1962 do innego przedsiebiorstwa).

Wkrotce do dzialajacych czterech zakladow doszly: Wytwoérnia Octu,
Masarnia i Zaklad Krawiecko-Kus$nierski (w 1962 r. przekazany innemu
przedsiebiorstwu) oraz obiekt po tzw. ,Ostrowicie”, w ktorym zalozono
winiarnie, bedaca obecnie podstawowym oddziatem produkcyjnym Ostrow-
skich Zakladow Przemystu Spozywczego.

Warto przy tym wiedzieé, ze w 1957 roku wlaczono do Ostrowskich
Zakladéw Przemystu Terenowego, takze Zaktad Odziezowy w Odolanowie,
a w dwa lata po6zniej, Wytwoérnie Wod Gazowanych i Rozlewnie Piwa
w Skalmierzycach.

Rozpoczynajace przed 40 laty dzialalno$é gospodarcza przedsiebior-
stwo, mialo wiec male szanse sprostania ilosciowym i jakosciowym po-
trzebom rynkowym. Trudnosci potegowata wielobranzowos¢, zle wypo-
sazenie techniczne, rozdorobnienie zakladéow produkcyjnych w terenie.

Droga do specjalizacji

Dla pierwszego kierownictwa zakladu jasne bylo jednak, Ze utrzyma-
nie sie w samodzielnosci gospodarczej i zaspakajanie potrzeb rynkowych
musi byé oparte o podstawows, wiodaca branze. Dlatego w 1957 r. po-
stawiono na produkcje winiarska, wytwarzajac pierwszg partie win w ilos-
ci 150 tys. litréw.



Uruchomienie winiarni zapoczatkowalo wprawdzie nadawanie OZPT
charakteru przedsiebiorstwa o przewadze produkcji spozywczej, lecz row-
noczesnie przyczynito sie do wielu klopotow, klesk, a nawet zlej stawy.
Produkcja win w skali przemystowej wymaga wiedzy technologicznej,
przestrzegania rezimoéw technicznych — niezbednych wyposazen produk-
cyjnych. Zaczynano tymczasem metodami niemal domowymi, bez konse-
kwentnej troski o jako$¢, z jednym tylko doswiadczonym fachowcem.

Wielobranzowy charakter przedsigbiorstwa utrzymal sie¢ do poczatku
1962 roku. W tym roku nastapil takie przelom w organizacji przedsie-
biorstwa. Dokonano radykalnych zmian w sposobach zarzgadzania. Kie-
rownicze stanowiska objeli ludzie posiadajacy umiejetnos$ci organizacyjne,
zdolno$é kierowania i wspélpracownania z zespolami ludzkimi, wiedze
technologiczng.

Twardy kurs osobowy i technologiczny zwieksza dyscypline wszys-
tkich pracownik6éw. Zaloga wie, ze warto dobrze pracowaé, ze jej praca
jest podstawowym czynnikiem oceny zarobkowej i awansowej.

Roéwnoczes$nie przedsiebiorstwo, noszgce juz wowczas nazwe Ostrow-
skiego Miejskiego Przedsiebiorstwa Przemystu Terenowego, przechodzi na
produkcje zdecydowanie spozywczg. W jego sklad wchodzg teraz: Winiar-
nia, Octownia, Masarnia, Wytwoérnia Woéd w Ostrowie, Wytwoérnia Wod
i Rozlewnia Piwa w Skalmierzycach. Z branzy niespozywczej w OMPPT
pozostaje nadal drukarnia.

Od 1962 r. datuje sie takze rozpoczecie rozwoju i modernizacji poszcze-
gbélnych zakladéw produkcyjnych — kupowanie nowego wyposazenia tech-
nicznego, przebudowa budynk6é6w, remontowanie maszyn, urzadzen i obie-
ki6w. Przeznacza sie na ten cel coraz wieksze $rodki finansowe.

Winiarnia — pojemniki moszczow



Pierwszy znak jakosci

1965 r. OMPPT — uzyskuje na swoje markowe wino ,Bianco”, znak
najwyzszej jakosci ,1”, tym =zaszczytniejszy, ze jest to pierwszy
znak jakosci dla wina owocowego w kraju. W nastepnym roku wino
»Blanco” otrzymuje Srebrny Medal na Krajowych Targach w Poznaniu.
Zmianami organizacyjnymi dokonano wiele, lecz zaklady ciagle dzia-
lajg w bardzo trudnych warunkach technicznych.

Lata 1962—1969 stanowia wiec kolejny wazny etap rozwojowy w 30-le.
ciu przedsigbiorstwa. Dokonuje sie, poza przebudowami i adaptacjami
obiektéw, takzie pierwszych mechanizacji pras, wprowadza pierwsze ele-
menty automatyzacji produkcji.

Przebudowuje sie RQudynek przy ul. Partyzanckiej na nowa Wytwér-
ni¢ Wéd Gazowanych, wyposaza drukarnie w nows hale maszyn, zecer-
nie i pierwszy linotyp, powieksza sie liczebno$é¢ zbiornikéw w Winiarni,
kupuje nowa prase dla tloczni, wprowadza pierwsze odcinki linii rozlew-
niczej i przeplywowej pasteryzacji, buduje nowy magazyn.

Zmienia sie takze asortyment wyrobow, oprécz win popularnych pro-
dukuje sie¢ pasteryzowane moszcze z owocOw, eksportowane do wielu kra-
jow Europy.

To jednak wymaga juz powazme]szych nakladéw inwestycyjnych, zwila-
szcza w stosunku do gléwnego, wiodacego zakladu przedsiebiorstwa, ja-
kim jest winiarnia, ktérej produkcja stanowi w tym czasie 75% ogolnej
dziatainos$ci wytworczej.

Teraz jednak przedsiebiorstwo
moze inwestowaé, jest bowiem
przedsiebiorstwem rentownym, prze-
kazujgcym corocznie wielomiliono-
we wplaty do budzetu miasta. Od
tego wiec momentu, niezaleznie od
kontynuowania remontéw i adapta-
cji, dokonuje sie powainyh inwesty-
cji w zakupach maszyn i urzgdzen,
a takze w budowie nowych hal
i innych obiektow. =

Zaloga zyskuje wreszcie nie tyl-
ko lepsze warunki produkcyjne w
rozbudowanej fermentowni i leza-
kowni, lepsze ilzejsze warunki pracy
przez zautomatyzowanie mycia owo-
cow, ale takze ulatwienia w poda-
waniu miazgi owocowej na prase,
w myciu butelek, pasteryzacji i roz-
lewie wina, Tego rodzaju ulepszenia,




cheé w mniejszym stopniu dokonywane sa takze w poszczegblnych za-
kladach, a zwlaszcza w Wytwérni Wéd Gazowanych w Ostrowie.

Szeroko zakrojona rozbudowa bazy produkcyjnej wymagala réwno-
leglego rozwoju wezla energetycznego, budowy nowej trafostacji, nowej
wydajniejszej kottowni, wlasnego ujecia wody, wlasnej hydroforni, no-
wego ujecia sciekow.

Wartosé nakladow inwestycyjnych w latach 1966—77 jest prawie 3-kro-
tne wyzsza od okresu poprzedniego.

Przedsiebiorstwo rozwija sie nadal, i to zdecydowanie, w branzy spo-
zywczej. Poniesione naklady przynz)sza coraz wigksze korzysci. W okresie
1971—75 wptlaty do budzetu sa juz 14,5 razy wieksze od pierwszej piecio-
latki, prawie 4-krotnie wyzsze od ostatniego piecioletniego okresu.

W sklad przedsiebiorstwa w 1975 r. wchodzi nowy zaklad branzy cu-
kierniczej — wytwoérnia cukierkéw w Pleszewie, W rok poézniej odchodzi
ostatni ,niespozywczy” zaklad — Drukarnia — ktérej zaloga przez 20 lat,
w trudnych warunkach, bardzo dobrze realizowala swoje zadania.

Pod firma WZPOW Poznan

Od poczatku 1976 r. Ostrowskie Miejskie Przedsiebiorstwo Przemy-
stu Terenowego, staje sie wiec zakladem wylacznie wytwarzajacym
produkty spozywecze.

Zmienia sie wiec jego nazwa i status organizacyjny. Przedsiebiorstwo
wychodzi z sektora przemystu terenowego i przechodzi do przemysiu klu-
czowego, zmieniajac réwnoczeénie nazwe na Wytwérnie Produktéw Spo-
zywezych w Ostrowie, podporzadkowang organizacyjnie zarzadowi Wiel-
kopolskich Zakladow Przemystu Owocowo-Warzywnego w Poznaniu.

Produkcja nadal rosnie — wzrastaja tez potrzeby zwigzane z utrzyma-
niem w sprawnos$ci coraz wiekszej liczby maszyn i urzgdzen, coraz dluz-
szych sieci technologicznych instalacji. Narasta potrzeba unowoczesnie-
nia proceséw technologicznych.

Rozrasta sie wiec wlasna brygada remontowa, rozwija ruch racjonali-
zatorski, rozwigzujacy tak wazne problemy jak: depektynizacja miazgi
owocowej, modernizacja tloczni, modernizacja syropiarni w wytwérni na-
pojéw, zmiany w procesie produkcyjnym octowni, wprowadzenie nowych
typéw win markowych, nowych receptur napojow gazowanych oraz wy-
robéw cukierniczych.

W trosce o zaloge

iezaleznie od rozwoju bazy produkcyjnej, urzadzono w miare mozli-
wnosci, odpowiednie szatnie, jadalnie, umywalnie, natryski na poszcze-
gbélnych oddzialach. Poprawiaja sie takze warunki wypoczynku zatogi. Za-
czynano od 2 domkéw campingowych w Slawie Slaskiej i Jastarni, na-



tomiast w latach 1981—83 przedsiebiorstwo dysponowalo juz sze$cioma
nowymi domkami o znacznie wigksze] powierzchni mieszkalnej i lepszym
komforcie. Aktualnie OZPS dzierzawig dodatkowo 7 pokojéw stanowigcych
(wraz ze Swietlicg) wlasny osrodek wczasowy w Jastarni, dysponujgcy
lagcznie 45 miejscami w kazdym turnusie.

W trosce o polepszenie warunkéw mieszkaniowych pracownikéw wy-
budowano dom o 10 mieszkaniach oraz przekazano znaczne kwoty kilku-
dziesieciu pracownikom jako pomoc z funduszu mieszkaniowego na wkia-
dy do spoldzielni mieszkaniowej, na budowe domkoéw jednorodzinnych
oraz na remonty mieszkan. ;

Obchodzac w 1980 r. — .25-lecie istnienia przedsigbiorstwa dysponowa-
liSmy piecioma zakladami, a mianowicie: Wytwérnia Win dajaca 85% pro-
dukcji calego przedsiebiostwa, Wytwérnia Wod Gazowanych, Wytwornia
Octu, Wytwérnia Pomadek Mlecznych »Pleszewianka”, Masarnia.

Ostatnie 5-lecie charakteryzuje sie nie tylko dynamicznym wzrostem
w 3 podstawowych zakladach, ale takze rozwigzaniem problemu zaopa-
trzenia w surowce.

Wprawdzie juz w latach 70-tych zorganizowano bazg surowcowsg z sie-
cig wlasnych punktéw skupu, jednak dopiero po 1977 roku, dzieki wy-
sitkowi organizacyjnemu, odnotowuje si¢ postep, tak w liczbie kontraktu-
jacych gospodarstw, jak i w powigkszaniu sig powierzchni upraw — glow-
nie owocow jagodowych i wisni. Na koniec 1984 r. powierzchnia tych
upraw wynosita 140 ha, w tym 50 ha wisni, prowadzonych przez 146 plan-
tatorow

W Wytworni Wod Gazowanych



Nowe technologie

kres 1980—1984 zaznaczy! sie poprawg jakosci produkowanych win

dzieki nowym technologiom. Osigga sig to przez wdrozenie metody szyb-
kiego dojrzewania czyli maderyzacji zbiornikowej. Jest to sukces w skali
krajowej. Dzieki procesowi maderyzowania uzyskuje sie jakosciowo do-
bre wino, nie ustepujgce smakowo winom importowanym.

W 1985 r. polowa produkcji win w OZPS poddana bedzie procesowi
maderyzacji.

Przy linii rozlewu wina




Reforma i samodzielno$é

Z kronikarskiego obowiazku odnotujmy tez, ze przedsiebiorstwa od

1983 roku, w ramach wdrazania reformy gospodarczej, uzyskato catko.

witg samodzielnos¢, zmieniajac nazwe na Ostrowskie Zaklady Przemystu Spo-
zywezego. Pod tg nazwg obchodzimy 30-lecie pracy.

Kierownictwo
AT
Dyrektoi‘%—w& przedsiebiorstwa b"zli:
Franciszek Marszale (1955—1958)
Wiktor Bauman (1958—1961)
mgr Janusz Garbacz (1961—1969)
Marian Gilarski (1969—1977)

Od 1977 roku do chwili obecnej dyrektorem naczelnym jest mgr Zdzi-
slaw Grzelak,

Zastepcami dyrektora byli:

Michal Kolenda (1955—1958)
Stefan Ratajczyk (1958—1958)
Jozef Rak (1958—1961)
inz. Tadeusz Szostak (1963—1964)
mgr Zdzistaw Grzelak (1964—1977)

Od 1977 r. stanowisko zastepcy dyrektora zajmuje mgr Wiesltaw Cie-
slak.

Od poczatku aktywnie dziala tez w zakladzie Podstawowa Organiza-
cja Partyjna, inicjatorka licznych przedsiewzie¢ produkcyjnych i spote-
cznych.

Jej sekretarzami byli:

Adam Bombicki (1955—1959)
Czestaw Gajny (1959—1962)
‘Pawel Hyhs (1962—1963)
Wiodzimierz Dabrowski (1963—1976)
Mieczystaw Koziarski (1976—1983)

W 1983 r. I sekretarzem POP wybrana zostala Mieczyslawa Spalek
ktéra funkcje te pelni obecnie.

Szefem produkcji jest mgr Genowefa Szymanska pelniagca réwnocze-
snie funkcje przewodniczacej Rady Pracowniczej. Na stanowisku gléw-
nego mechanika pracuje inz. Henryk Wolowicz. Nad finansami firmy spra-
wuje piecze glowna ksiegowa Barbara Adameczak. ZaopaFzeniem i zby-
tem kieruje Zofia Wojtowicz. Konraktacje i skup surowcéw organizuje
Alina Klups.

W zaktadach dzialajg ponadto: organizacja zwigzkowa (przewodniczacy
Eugeniusz Nowakowski), kolo ZSMP (przewodniczaca Zofia Wojtowicz),
kolo NOT (przewodniczaca Genowefa Szymanska), placowka ORMO (ko-
mendant Tadeusz Stefanski).

]
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Tak pracujemy

Ostrowskie Zaklady Przemyslu Spoiywczego wyprodukowaly w roku
1984 (w nawiasach poréwnanie z rokiem 1980):

Wino — 6.100 tys. litrow 1.130 miln zi
(4.570 tys. litrow) (840 mln z})

Wyroby cukiernicze —_ (1.100 ton) (146 mln z})
(500 ton) (60 miln z1)

Napoje bezalkoholowe — 1.650 tys. litrow 42 min z1
(1.450 tys. litrow) (36 mln z1)

Ocet — 175 tys. litrow 5 mln zt
(170 tys. litrow) (4 min z1)

Wyroby wedliniarskie — 80 ton 22 min z}
(110 ton) (33 mln z1)

Podstawowe wskazniki planu na rok 1985 przewidujg wykonanie pro-
dukecji:
Wino: 6.600 tys. litréw wartosci 1.300 min. zl.
Napoje bezalkoholowe: 1.950 tys. litréw wartosci 60 min. zl.
Wyroby cukiernicze: 1.320 ton wartosci 170 min. ztl.
Wyroby wedliniarskie: 80 ton wartosci 20 min. zi.
Ocet spirytusowy 10%: 60 tys. litr6w wartosci 1 min. zl.

Zaloga calego przedsigbiorstwa liczy 330 osoéb, Srednia placa wynosi
14.500 zi. Wydajno$¢ pracy 2,5 ton wyrobow na jednego pracownika.

W latach 1978, 1979 i 1980 przedsiebiorstwo zajmowalo 1 miejsce we
wspolzawodnictwie miedzy 11 zakladami nalezgcymi do WZPOW.

Zaklad odznaczony jest Odznaka Honorowa ,Za Zastugi w Rozwoju
Wojewodztwa Kaliskiego”.

Wytwornia Win: modernizacja
i maderyzacja

Najstarszy i najwiekszy zaklad w przedsiebiorstwie. W ciggu 30 lat
rozbudowany i zmodernizowany.
Produkeja: wino owocowe maderyzowane ,Koncertowe”, wina owocowe
markowe: ,Nefris”, vermouth ,,Bianco”, ,,Rajskie”, ,,Ostrowskie”, ,Nokturn”;
wino owocowe popularne — biale i czerwone.

Zaloga: 145 os6b, w wiekszosci kobiety. Do zasluzonych w wyré6zniaja-
cych sie¢ w pracy naleza: mistrzowie Mieczystawa Spatlek, Jerzy Rachwalski,
Tadeusz Stefanski, oraz: Kazimierz Banaszak, Piotr Bilinski (spoteczny
inspektor pracy), Janina Chmielecka, Stefania Cieluch, Zenon Gabrys,
Maria Depiak, Maria Jurczak, Teresa KazZmierczak, Bogumila Milynek,
Marian Mendela, Irena Nawrot, Barbara Pawlik, Genowefa Lukasiewicz,




Michalina Stachowicz, Helena Sobczak, Marian Sobczak, Gertruda Sta-
wicka, Zygmunt Torzewski, Regina Walkowiak.

Wydajnosé: w ciggu 1 dnia pracy — 60 tys. butelek wina réznych ga-
tunkoéw.

Kierownik Wytweoérni: mgr Jan Majewski.

Amibecje zalogi: Ambicja kierownictwa 1 zalogi jest dostarczenie na
rynek win dobrych jako$ciowo, tak aby wina owocowe nie ustepowaly
w opinii konsumentéw wyrobom gronowym. W tym celu wprowadzono
nowga technologie zwang maderyzacja (przyspieszony proces dojrzewania
— poprawa waloréw smakowych). Jest to pionierska inicjatywa w pol-
skim winiarstwie.

Ciekawostki: Malo kto juz dzisiajs pamieta, ze w pierwszych latach
do wyrobu wina uzywano takze rabarbaru i jarzebiny. Jako jedna z pierw-
szych ostrowska winiarnia otrzymata za vermouth ,Bianco” znak jakosci
,17. Ozdobag kazdego stolu jest produkowane w gasiorkach oplatanych
sznurkiem wino typu klasztornego.

Megeryzownia
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~Pleszewianka" znaczy ...stodka

Produkecja: pomadki mleczne tzw. kréwki, cukierki toffi, oraz galaretki
owocowe wielosmakowe.

Zaloga: 96 os6b w tym 85 kobiet. Wydajnosé w ciggu 1 dnia pracy
(przecietna) 5 ton stodyczy; w poréwnaniu z rokiem 1980 wzrosta o 3 tony.
Kierownik cddzialu: Kazimierz Kedzielski.

Fabryka powstata 10 lat temu jako inwestycja Ostrowskich Zakladow
Przemystu Spozyweczego. Zaloga ma dobre warunki pracy i socjalne. To
decyduje o przywiazaniu do zakladu. Dla miasta Pleszewa stanowi za-
sadnicze miejsce pracy dla kobiet.

Cecha szczegélna zalogi: Dbalosé o jakosé i smak wyrobow, stad duze
ich powodzenie na rynku. Do wyrézniajgcych sie w pracy nalezg: Kazi-
mierz Daszkiewicz — karmelarz, Czestaw Grzesiak — magazynier, Elzbieta
Marciniak — mistrz, Zofia Grzeskowiak, Wiadystawa Jamrozik, Sabina
Kaska, Anna Kazmierczak, Irena Kowalska, Jézefa Kubiak, Anna Kusiak,
Krystyna Majewska, Stefania Marciniak, Bronistawa Niskiewicz, Jadwiga
Naumiak, Czestawa Staron, Wanda Szymezak, Janina Stawinska, Czeslaw
Stechlinski, Tadeusz Stanczyk, Helena Werner, Krystyna Wojcieszak.

Nowosci: linia produkeji cukierkéw typu toffi. Pelna automatyzacja.

Ciekawostki: W ciagu 1 zmiany zuzywa sie tu m.in. 1,5 tony cukruy,
3000 litréw mleka, Najbardziej uzdolnione zawijaczki — recznie zawijaja
co 3 sek. cukierek. ¥

Wytwoérnia Cukierkéow ,,Pleszewianka” — przy zawijaniu kréwek
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Przetwornia Miesna: mniej, ale smacznie

przetw()rnia miesa jest jednym z najmniejszych zakladéw produk-
cyjnych OZPS. Z uwagi na znane trudnosci surowcowe i reglamen-

tacje przydzialu masy miesnej wytwarza mniej wyrobéw niz w latach
dawniejszych.

Produkcja: wyroby wedliniarskie na zaopatrzenie ludnosci miasta
Ostrowa w ilo$ci ok. 8 ton miesiecznie.

Zaloga: 8 os6b. Wyrdzniaja sie sumiennos$cia i dbaloscia o dobrg ja-
ko$¢ wyrobow: Marian Jurasik, Jozef Pieczynski, Maciej Stasiak.

Kierownikiem jest Genowefa Majchrzak (29 lat pracy w przedsigbior-
stwie).

W masarni
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Wytwoérnia Woéd Gazowanych:
zawsze dobra jakos¢

] eden z najstarszych Zakladéw, praktycznie produkuje dla mieszkan-
cow Ostrowa.

Produkcja: w ciggu roku blisko 2 mln litréw: jest to giébwnie oranzada
i nap6j pomaranczowy ,Fiesta”.

Zaloga: 26 pracownikéw. Do wyrézniajacych sie w pracy nalezg: Irena
Borowska, Halina Dominik, Maria Frgszczak, Stanislawa Karpinska, Maria
Nadolna, Waleria Matecka, Teresa Wybierata, Wiodzimierz Grelka, Zygmunt
Kociemba, Stanistaw Wojtczak.

Kierownikiem Wytwérni jest inz. Irena Kondratowicz.

Cecha szczegolna: elastyczno$é w produkeji (zaleznie od pory roku i po-
gody), duzy stopien zautomatyzowania, widaé tu postep w poréwnaniu
z pierwszymi latami. Maszyny produkcji polskiej i z NRD.

Nowosci: wytwornia pracuje nad nowymi smakowo napojami zamierza-
jac wykorzysta¢ zaprawy produkowane przez firmy polonijne. Bedzie to
nap6j zblizony do coli ,,Frucola” i nap6j cylrynowy ,Frutella”.
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Z tej masy bedg stodkosci...
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